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Zlep

Sypky zlepsujici pripravek na vyrobu jemného peciva.
Zabezpecuje optimalni vedeni tésta, prodluzuje vlaénost
findlnich vyrobkd a dava jim maslovo-vanilkovou chut.

Vyhody:

* pfijemna a nezaménitelnd viné
¢ bohata a vyvazena chut

e dlouhotrvajici vla¢nost

e Siroka Skala vyuziti (loupacky, vdnocky, pletence, dukatové
buchtic¢ky...)

¢ nizké davkovani

Davkovani:

3 % na hmotnost mouky

Slozeni:

pseni¢ny lepek; susené odstredéné mléko; emulgator: E471,

E481; aroma; barvivo: E160a, E100; enzymy; latka zlepsSujici
mouku: kyselina askorbova.

Baleni:
pytel 25 kg

Skladovaci podminky:
v suchu, chrante pred zdrojem tepla

Doba trvanlivosti:
12 mésict od data vyroby

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

Doporuéend receptura

Sweet and Fresh 309
Mouka pseni¢na hladka 1000 g
Magimix Original 59
Drozdi Cerstvé 50¢g
Margarin Dolca crema 150 g
Vejce Cerstva 100 g
Cukr krupice 180 g
sal 139
Voda 3509
Celkem 1878 g
Miseni 4+5 min
Teplota tésta 27 °C

Zrani 25 min
Navazka 50-500 g
Kynutfi 75 min / 30 °C
Peceni 15-25 min / 180-160 °C

LESAFFRE tel: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com www.lesaffre.cz



