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Sypky zlepsujici pfipravek bez emulgatord pro vyrobu
psSenicného a psenic¢no-zitného peciva.

Vyhody:

e ekonomicka uUspora - nizké davkovani, nizkd cena
e UCinek pripravku je zalozen na enzymech

¢ je vhodny pro tradi¢ni i moderni vyrobni postupy
e stabilizuje tésto béhem celého vyrobniho procesu
e zlepsSuje ruéni i strojni zpracovatelnost tésta

¢ zajiStuje pecivu objem a tvar

¢ vhodny pro rohliky, kaiserky i drobné cerealni pecivo
Davkovani:

0,3-0,5 % na hmotnost mouky

Slozeni:

psSeniénd mouka; latka zlepsujici mouku: kyselina askorbova;
enzymy.

Baleni:
karton 17,5 kg

Skladovaci podminky:
v suchu, teplota skladovani do 25 °C

Doba trvanlivosti:
24 mésict v origindlnim baleni
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LESAFFRE

Lesaffre Cesko, a. s.

Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika
tel.: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com

Pseni¢nd mouka hladka special 1000 g
Magimix Silver 3-59
Drozdi Cerstvé pekarské Vivo 40 9

sal 209
Margarin 409
Cukr 109
Voda 5009
Celkem 1613-1615 g

Miseni 3+5 min
Teplota tésta 28-30 °C
Zrani 15 min

Déleni a tvarovani dle typu vyrobku

Kynuti 45-60 min / 35 °C / 70-80 %

12-15 min / 220 °C

Peceni (v zaparené peci)
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