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Univerzalni zlepsujici pfipravek uréeny predevsim pro vyrobu
jemného peciva obsahujiciho cukr a tuk. Vhodny i pro vyrobu Kolaé
bézného peciva a vicezrnnych chlebd.

Vyhody: I ==

* posiluje strukturu lepku, zvysuje mnozstvi produkovaného Magimix Original 109
plynu, které se projevuje vétsim objemem vyrobkU PEenicéna mouka T530 2000g
* reguluje kynuti, plsobi na zadrzovani plynu a testo tak ziskdva  pggatske drozdi cerstvé 100g
odolnost pfi dokynuti
. . . . . sal 24 g
e pusobi ve vSech etapach vyroby
) Cukr 240 g
e zarucuje findlnim vyrobkum stabilni kvalitu )
Margarin 240 g
¢ vhodny pro femeslnou i pridmyslovou vyrobu chleba a peciva
Voda 840 g
Davkovani: Celkem 34549

0,5 % na hmotnost mouky

Stozent:

pseni¢nd mouka; emulgator: estery mono- a diglycerid( Miseni 3+5 min

mastnych kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou (E472e); 3

latka zlepsujici mouku: kyselina askorbova (E300); enzymy. Teplota tésta 28°C
Zrani 20 min
Navazka 60 g
Odlezeni 20 min
Tvar kolac
Kynuti 45 min / 35°C /75 %

Baleni: Peceni 15 min / 180 °C

pytel 10 kg

Skladovaci podminky:

v suchu, chrante pred zdrojem tepla

Doba trvanlivosti:
24 mésict v origindlnim baleni
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