| i

Vicezrnng chléb

?avarcka
Multi

ZAVARKA MULTIGRAIN

[
g ra I n Zitnad mouka T930 15 kg
v s v P3eni¢na mouka chlebova T1050 75 k
Pekarska smés 2
Varena smés ve formé pasty pro vyrobu chleba NATSESOET 0.9kg
a peciva s obsahem celozrnného zitného stabilniho sal 0,27 kg
kvasu, varené mouky a sladu, macenych obilnich

2rn a semen. Drozdi pekarské Cerstvé 2,7 kg

Voda 60 kg

Vghody: 213,87 kg

spojuje vihody tradi¢ni pekarské technologie (zavarka)
s modernimi nutri¢nimi trendy

Celkem

<

+/ obsahuje celozrnn( zitny stabilni kvas

Lo ;v . Vgroba
+/ doddva pecivu nadstandardni vld¢nost a trvanlivost
+ vhodng pro femeslnou i primyslovou vgrobu chleba i petiva Miseni 5+10 min
+ bezéckovy vyrobek Teplota tésta 28°C
D3vkovani: Zrani 15 min
60 % smeési : 90 % mouky Navazka 570g
Slozeni: Tvar chléb

voda; celozrnny zitng stabilni kvas (celozrnna zitnd mouka, voda,
zitnd mouka, sul); Inéné seminko; slunecnicové seminko; Zitna
trhanka; stl; cukr; prazend zitnd mouka; ovesnd trhanka.

Kynuti 60-70 min /35°C/ 75 %

Peceni 45 min / 250-210 °C

Baleni:
10 kg (kbelik)

Skladovaci podminky:
Teplota do 25 °C a relativni vihkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
6 mésicd v originalnim baleni
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