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Pekarska smes

Unikatni cerealni smés s vysokgm obsahem séjové
drti a celozrnné psenicné mouky vhodna pro vyrobu
chutného sdjového chleba a peciva.

Vghody:

+/ vhodnd pro virobu bulek, baget, rohlik{, toustového chleba
3 jiného peciva

+/ obsahuje sdjovou drt a celozrnnou pseni¢nou mouku

+/ dodava pecivu nadstandardni objem a vysokou vlacnost
(vaznost 65-70 %)

+ jednoduchd receptura, smés neobsahuje pfipravek

+/ vhodna pro femeslnou i primyslovou virobu chleba i peciva
Davkovani:

17 % smési na hmotnost mouky

Slozeni:

séjova drt (25 %); celozrnnd pseni¢nd mouka; tepelné upravend
zitnd mouka; pSenicnd sladovd mouka; ovesné vlocky; Inénd
seminka; slunecnicovd seminka; sladova jecna mouka.

Baleni:
Pytel 25 kg

Skladovaci podminky:
V suchu, chrante pred zdrojem tepla

Doba trvanlivosti:
9 mésicd v originalnim baleni

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

Sdjové pecivo

SOJOVA SMES 1700g
PSeni¢nd mouka T530 10000g
Pekarské drozdi cerstvé 400g
Olej 3509
MAGIMIX ORIGINAL 50g
sal 220g
Voda 65009

Celkem

Vgroba

Miseni 4+4 min

Teplota tésta 28°C

Zrani 5 min

Navazka 709

Tvar pecivo

Kynuti 45 min/35°C/75%

Peceni 14 min /220 °C
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