FTORNX ™
Pekarska smés

Pekarska smés pro vijrobu proteinového chleba
a peciva.

Vjhody:

smeés s unikadtnim slozenim, kterd odpovidd sou¢asngm
stravovacim trenddm a pozadavkdm koncovych spotrebiteld
na nutricné zajimavé pecivo

obsahuje celozrnnou pseni¢nou mouku, mouku z vijhonkd
kukufice, Spaldy, ciroku, lnu, vojtésky, cerveného jetele,
hrachu a ¢ocky, suseny kvas a seminka slunecnice a sezamu

proteinové pecivo je vhodné pro sportovce a osoby
vyznavajici aktivni Zivotni styl a je doporucovano
pri snizovani hmotnosti

A N N N RN

u finalniho pekarského vgrobku dle doporutené receptury
je mozné pouzit vgzivova tvrzeni:

~ svysokgm obsahem bilkovin

~ s vysokym obsahem vlakniny

+ s nizkgm obsahem cukri

Davkovani:
100 % smés

Slozeni:
sdjova drt a mouka; pSenicna mouka; psenicny lepek; lnénd
seminka; pSeni¢na celozrnnd mouka; odtu¢néna (nénad mouks;
mouka z vghonkd (pSenice, kukufice, Spaldy (p3Senice), Ciroku, lnu,
vojtésky (alfalfa), Cerveného jetele, hrachu, cocky); slunecnicova
seminka; sezamova seminka; sil; zitna sladovd mouka; suseny
zitny kvas; séjova bilkovina.

Baleni:

25 kg (pytel s PE vlozkou)

Skladovaci podminky:
Teplota do 25 °C a relativni vihkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
9 mésicd v originalnim baleni
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Proteinovyj trojhranek

PROMIX

Drozdi pekarské cerstvé
Voda

Celkem

Vyroba

Miseni 6+6 min

Teplota tésta 26-28 °C

Zrani 25 min

Navazka 100g

Tvar trojuhelnik

Kynuti 60 min /35°C/ 75 %

Peceni 20-22 min / 220-200 °C
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