Mlécné zemlicky

PsSeni¢na mouka hladka specidl

S m MLECNA SMES

Peka FSka’ smés Pekarské drozdi ¢erstvé Vivo

Margarin

Sypka smeés s prijemnou chuti a viini masla a vanilky

” . A Iy 7 ve Voda
pro vgrobu jemného mlécného peciva.

Celkem
Vghody:

vyrazna chut a pfijemné aroma vanilky a masla
vysoka variabilita - rizné tvary peciva

dlouhotrvajici vlacnost findlnich vgrobkd ;
Vgroba

atraktivni barva hotovych v{robkd diky obsahu vajecnych
zloutkd Miseni 2+6 min

Davkovani: Teplota tésta 27°C

25 % na hmotnost mouky Zrani 15 min

Slozeni: Navazka 55g
cukr; pSeni¢na mouka; pSenicny lepek; susené odstredéné

mléko (9 %); jedld sll; susené vajecné Zloutky; emulgatory:
mono- a diglyceridy mastnych kyselin (E471'§, stearoyl-2-mlécnan
sodny (E481); aroma; enzymy; latka zlepsujici mouku: kyselina
askorbova (E300).

Odlezeni 15 min

Kynuti 70 min /35°C

Peceni 10 min / 190-200 °C

Para stredni

Baleni:
25 kg (pytel s PE vlozkou)

Skladovaci podminky:
V suchu, chrante pred zdrojem tepla (do 25 °C)

Doba trvanlivosti:
9 mésicd v originalnim baleni
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