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Pekarska smes

Sypka smés - premix pro vyrobu sladkého i slaného
plundrového peciva.

Vghody:

jednoduchd zpracovatelnost

snadné pfizpUsobeni vgrobni technologii v pekdrnach

rychld a jednoducha pfiprava

vysoka kvalita a atraktivni vzhled hotovich vrobkl

pro sladké i slané pouziti

vhodné i pro vgrobu plnénych virobkid a mrazeného peciva
Davkovani:

15 % na hmotnost mouky

Slozeni:

cukr; pSenicny lepek; pSeni¢nd mouka; susené odstfedéné mléko;
jedla sil; susend vejce; emulgator: mono- a diglyceridy mastnych
kyselin s kyselinou mono- a diacetylvinnou (E472e); aroma; latka

zlepéujl’ci mouku: kyselina L-askorbova (E300); deaktivované
suSeneé drozdi; enzymy.

Baleni:
Pytel 25 kg

Skladovaci podminky:
V suchu, chtante pred zdrojem tepla

Doba trvanlivosti:
12 mésicl v origindlnim baleni

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

Croissant

PSeni¢nd mouka hladka specidl
CROISSANT MIX
Cukr *

Margarin
Pekarské drozdi ¢erstvé Vivo

Voda
Celkem

* Mnozstvi cukru zvisi na pozadované chuti findlniho vyrobku.

Vgroba

Miseni 4+4 min

Teplota tésta 25°C

VACTI 20 min/5°C

> 25 % tuku na tésto
Zabaleni tuku (0,25 kg tuku / 1 kg tésta)

Tvarovani 1x431x4

Odlezeni 20 min/5°C

Rozvaleni 2,8 mm

Déleni 55¢g

Kynuti 1h/28°C

Peceni 15 min /200 °C
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