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) . VICEZRNNY CHLEB
Polotekuty zakyselujici pfipravek s obsahem sladu a kvasu (500 )
pro pfipravu vicezrnného a specialniho chleba a pedéiva. 8
| Suroviny | Mnozstvi |
Vyhody: Pseni¢na mouka T 530 100 kg
jednoduchd a rychla pfiprava tésta
FLOCKENMALZ 30 kg
k vyvazené chuti pfispiva kombinace Inéného seminka, kukufi¢né o _
krupice, pseni¢nych, ovesnych, hrachovych a bramborovych vio¢ek Drozdi pekaFske 2kg
unikatni kombinace zapary, kvasu a sladi dodava chlebu vyrazné vyssi sal 1,5 kg
vlaénost a prodlouZenou &erstvost
) i ) ) PROFIT PG 0,5 kg
Inéna seminka a pouzité obilné vlocky obsahuji dnes tolik potfebnou
vlakninu (o][3] 2 kg
Voda 60 kg
Davkovani: el e
10-40 % na hmotnost mouky
Slozeni: Vyroba
voda; je€na sladova mouka; cukr; Inénda seminka; hrachové viocky; Miseni 3+15 min
pSeniéné viocky; startovaci kultura kvasinek a bakterii; jedla stl s j6dem;
ovesné vlocky; bramborové vlocky dehydrované (brambory 100 %); ocet; Teplota tésta 27-28 °C
Inéna seminka zlat4; jahly; kukufiéna krupice; praZzeny je€ny slad. o
Z o min
Zrani (v prostoru pekarny)
Navazka 590¢g
Tvar chléb (o3atka)
Baleni: Kynuti 45 min/35°C/75%
11 kg (plastovy kbelik s vikem) Peceni 42 min / 240-210 °C

Skladovaci podminky:

v originalné uzavieném obalu
pri teploté 2-8 °C

Doba trvanlivosti:
6 mésicl v originalnim baleni

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika
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LESAFFRE tel.: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com

Vyzivové udaje (primérné hodnoty na 100 g
vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):
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energeticka hodnota 1075 kJ/ 25
tuky

z toho nasycené mastné kyseliny
sacharidy

z toho cukry
WELGILE]
bilkoviny
sal

ont

N
POWNY
NPRWOO W

0Q 0Q 0Q 0Q 0Q 0Q 0Q L

www.lesaffre.cz




