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Zitny kvas zakyseleny kyselinou octovou P§EN|éN0-2|TNY CHLEB

pro vyrobu zZitno-pseni¢ného, psenic¢no-zZitného a Zitného chleba. (800 g)
V)"hO dy: | Suroviny | Mnozstvi |
. . 3 o PSeni¢na mouka 60 k
< dodava chlebu potfebné zakyselujicilatky a aroma chlebova T 1000 g
< zlepsuje pekarské vlastnosti Zitné mouky Zitna mouka T 930 40 kg
< vyraznym zplsobem zkracuje dobu vyroby chleba RYOL AC TMAVY 2kg
obsah kyseliny octové chrani chléb pred predéasnym Drozdi pekarské 2 kg
plesnivénim a nitkovitosti
Sal jemna 2 kg
prodluZuje Gerstvost a trvanlivost hotového vyrobku
. . Natursoft 1kg
snadné davkovani diky tekuté konzistenci
. i o Kmin cely 0,5 kg
jednoduché pouziti
, . . , Voda 72 kg
vhodny pro femeslnou i primyslovou vyrobu
Celkem 179,5 kg
Davkovani:
Vyroba
0,5-3 % na hmotnost mouky v
Miseni 3+6 min
Slozeni: Teplota tésta 28-30 °C
mouka Zitnd a Zitna prazena, voda, regulator kyselosti: kyselina T 20 min
octova.
Navazka 880 ¢g
Tvar chléb
Baleni: Kynuti 40-50 min / 35 °C
10 kg (plastovy kanystr) 35-55 min
Peceni (dle hmotnosffa druhu)
) i 250-190 °C
Skladovaci podminky:

v originalné uzavieném obalu
pri teploté 2-25 °C

Vyzivové udaje (primérné hodnoty na 100 g
vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):

. ) energeticka hodnota 978 kJ/ 231 kcal

Doba trvanlivosti: tuky 11g
... ’ z toho nasycené mastné kyseliny 0,1 g

12 mésicl od data vyroby sacharidy 450¢g
z toho cukry 13g

WELGILES 51¢g

bilkoviny 778

sal 13¢g
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