LIVEeNDO

magic of nature*

Yoo Stabiini kvas

Tekuty pseniény kvas stabilizovany soli pro vyrobu pseni¢ného chleba PSENICNY CHLEB
a pediva kvasového typu. KVASOVEHO TYPU (850 g)

Vyhody:
7 H Mo A Sirs PSenic¢na mouka

<« hotovy stabilni kvas k pfimému pouziti chlebova T1000 91 kg

< Vvyrobeny pfirozenym fermenta¢nim procesem PSENICNY STABILNI m

KVAS SE SOLI

« snadné davkovani diky tekuté konzistenci Drozdi pekafské

< jemna kvasova chut' a aroma finalnich vyrobku 0,95 kg

e piirozend ochrana pred plesnivénim a nitkovitosti

e prirozené prodlouzena trvanlivost a vyrovnana kvalita hotovych

vyrobkl

Davkovani:
2-20 % na hmotnost mouky

voda; psenicna mouka; jedla sul s jédem (4,9 %); startovaci kultura kvasinek

Baleni:
12 kg (plastovy kbelik s vikem)

Skladovaci podminky:

Vv uzavieném obalu
pri teploté 2-8 °C

Vyzivové udaje (primérné hodnoty na 100 g
vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):

Doba trvanlivosti:
energeticka hodnota 1065 kJ/ 25
tuky

z toho nasycené mastné kyseliny
sacharidy

z toho cukry
WELGILE]
bilkoviny
sal

k

o

6 mésict od data vyroby v originalné
uzavieném obalu pri dodrzZeni skladovacich
podminek

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika
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