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Zlepsujici
pripravek

ZlepSujici pfipravek pro vyrobu bézného pediva. Rohlik (43 g)
Vihody: [surovin | Mozt
e e . . . PSeni¢na mouka T 530 100 kg
e zajistuje finalnim vyrobkim vyrovnany objem
N . e . Drozdi pekarské 4 kg
e je prizpusobeny pro rucni i prumyslovou vyrobu
¢ zlepsSuje zpracovatelnost tésta sal 1.8 kg
* zarucuje vysokou toleranci tésta i béhem dlouhé doby ROHAN 1% 1kg
jeho zpracovani Cukr 0.5 kg
» plUsobi ve véech etapach vyroby a zarucuje kvalitu hotovych )
vyrobk{ Olej 4 kg
¢ dodava pecivu prijemné nasladlou chut diky obsazené Voda 54 kg
sladové moucce Celkemn 1653 kg
1% na hmotnost mouky Miseni T e
Slozeni: Teplota tésta cca 28 °C
jec¢na sladovad mouka; psSeni¢na mouka; emulgator: estery Zrani cca 15 min
mono- a diglyceridd mastnych kyselin s kyselinou mono- a N
diacetylvinnou (E 472e), nosi¢: uhli¢itan vapenaty (E 170); Navazka 539
latka zlepSujici mouku: kyselina askorbova (E 300); enzymy. Tvar rohlik
Kynuti 40 min/32°C/75%
Peceni 12 min / cca 240 °C

Baleni:
25 kg (pytel s PE vlozkou)

Skladovaci podminky:
teplota do 25 °C a relativni vlhkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
12 mésict v origindlnim baleni
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