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Ekonomicky zlepsujici pfipravek pro vyrobu pseni¢ného Pecivo (509)
peciva z upravenych mouk.
E T
Vyhody: PSeni¢nd mouka T 530 100 kg
e Cini tésto elastickym a méné lepivym Drozdi pekarské 4 kg
» zkracuje dobu zrani tésta i proces kynuti Olej 3 kg
e velmi nizké davkovani ¢ini vyrobu ekonomicky vyhodnou sal 1,8 kg
. gc;sil;}c/;ceg)eupk%?iggus velkym objemem, intenzivni vani PROFIT SPECIAL 0,5 kg
Voda 53 kg
Davkovani: Celkem 162,3 kg
0,5 % na hmotnost mouky “
SloZeni: Miseni 3+6 min
péenicna mouka; pseniéna vidknina; enzymy. Teplota tésta 26-28 °C
Zrani 10-20 min
Navazka 629
Tvar rohlik
Kynuti 40-50 min /35°C /75 %
Peceni 10-12 min / 260-240 °C

Baleni:
25 kg (pytel s PE vliozkou)

Skladovaci podminky:
teplota do 25 °C a relativni vihkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
12 mésict v origindlnim baleni

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

LESAFFRE tel: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com www.lesaffre.cz



