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Nizkoalergenni aditivum pro zvyseni taznosti tésta diky Bageta (750 g)
pouziti deaktivovaného drozdi s redukénimi vlastnostmi.

Lze davkovat k libovolnému b&zné pouzivanému pfipravku. mm

Vyhody: PSeni¢na mouka T 530 100 kg
* skvélé Fedeni pro problematické tzv. ,kratké” mouky sal 2 kg
* zajistuje rychlejsi vymiseni tésta Drozdi pekarskée 1kg
e stabilizuje silu a taznost tésta NATURSOFT 1 kg
e zmékcuje tésto a usnadniuje jeho tvarovani PALLADIUM RELAX 0,2 kg
e pfi vyvalovani eliminuje smrstovani nebo trhani tésta Voda 70 kg
¢ zlepsSuje findlni vzhled chleba, peciva, briosek, pizzy,
kolacd, susenek... Celkem 174,2 kg
Davkovani: Miseni 8+5 min
0,1-0,3 % na hmotnost mouky Teplota tésta 20-24 °C
. Zrani 90 min
Slozeni:
Penicna mouka; susené deaktivované drozdi Navazka 180 g
(Cista deaktivovana kultura Saccharomyces cerevisiae). Tvar bageta
Kynuti 30 min/32°C/75%
Peceni 20 min / 240 °C
Baleni:
~ Vﬁivové ddaje (pramérné hodnoty na 100 g
25 kg (pytel s PE V|OZkOU) vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):
Skladovaci pOdminky: energeticka hodnota 969 kJ/ 229 kcal
teplota do 25 °C a relativni vlhkost vzduchu do 70 % tuky 11g
z toho nasycené mastné kyseliny 0,19
Doba trvanlivosti: sacharidy 45g
o T , z toho cukry 1,49
12 mésicu v originalnim baleni i
vladknina 2,39
bilkoviny 8,1g
sl 1,39
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