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Pekanlkémés

Aromaticka pekarska smés urcena pro vijrobu briosek,
sladkého peciva a specialnich druht chleba.

Vghody:

+ obsah exotického kardamomu a skofice ve smési dodava
hotovgm vgrobkim lahodnou chut a vini, zndmou pfedevsim
ztradicnich skandindvskych sladkgch pokrm(

v/ umoziuje vgrobu rizngch druhd pfijemné aromatického
peciva a chleba

v zlepSuje vla¢nost a zpracovatelnost vyrdbénych tést

Davkovani:
5-10 % na hmotnost mouky

Slozeni:

cukr; pSeniéna mouka; sul; kardamom (7 %); pSeni€ng lepek;
jecna sladovad mouka; skorice; hrachova vldkning; latka zlepéujl'cf
mouku: kyselina askorbova E 300; deaktivované drozdi susené;
enzymy.

Baleni:
25 kg (pytel s PE vlozkou)

Skladovaci podminky:
Teplota do 25 °C a relativni vihkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
6 mésicl v origindlnim balenfi

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

LESAFFRE tel:+420844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com

Svédskyj pletenec (70 g)

PSeni¢na mouka T 530 100 kg
KARDAMOM MIX
Drozdi pekarské
Cukr

Sal

14 kg
1,2 kg
Maslo 13 kg

Voda 40 kg
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Celkem 184,2 kg

Vyroba

Miseni 445 min

Teplota tésta 26-28 °C

Zrani 20 min

Navazka 80g

Tvar pletenec

Kynuti 50-60 min /32°C/ 75 %

Peceni 14-16 min / 200 °C

VgiiVOVé ﬁdaje (primérné hodnoty na 100 g virobku
vyrobeného dle uvedené receptury):

energetickd hodnota 1412 kJ/ 333 keal
tuky l4g
z toho nasycené mastné kyseliny 02g
sacharidy 68,049
z toho cukry 35749
vldknina 564
bilkoviny 9,49
sl 11,8¢
www.lesaffre.cz



