Pekarska smes

Sypka smeés pro vyrobu trdelnikd a dalsich variaci
sladkého peciva.

Vghody:

+ jednoduchd vgroba tésta

+ variabilni pouZiti smési pro vgrobu sladkého peciva

+/ téstoifindlni vgrobky lze kombinovat a dochucovat
rdzngmi ndplnémi, prisadami

Davkovani:

25 % smési na hmotnost mouky

Slozeni:

susené mléko plnotucné; cukr; pSeniénd mouka; sladovy v(tazek
suseny (56 % psSenice, 44 % je¢men); sGl; pSeni¢ny lepek;
kukufi¢nd mouka; emulgdtory: E 481, E 472¢; deaktivované
drozdi susené; latka zlepsujici mouku: kyselina askorbova (E 300);
enzymy.

Baleni:
15 kg (pytel s PE vlozkou)

Skladovaci podminky:
Teplota do 25 °C a relativni vihkost vzduchu do 70 %

Doba trvanlivosti:
12 mésicl v origindlnim baleni
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Lesaffre Cesko, a. s.

Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika
tel.: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com

Trdelnik

PSeni¢na mouka T 530
CHIMNEY CAKE

Olej

Drozdi pekarské

Voda

Celkem

Miseni 12 min pomalu

28-30°C
15 minut (pripadné
6 hodin v lednici)
dle potreby

pruh tésta navineme na

valcovou formu, potfeme
olejem a po upeceni
sypeme cukrem nebo
dozdobime dle chuti

40-60 min /35°C/ 75 %

Teplota tésta

Zrani

Navézka

5-10 min / 280 °C na grilu
(dle velikosti a typu grilu)
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Trdelnikovy kolac

PSeni¢nd mouka T 530
CHIMNEY CAKE

100 kg
Olej 12 kg
8 kg
50 kg

Drozdi pekarské

Voda

Tésto celkem

Skoricova napln:
SKORICOVA NAPLN

Margarin

Rozinky

Voda

Napln celkem

Vyroba

Miseni 4+4 min

Teplota tésta 28-30°C

Zrani 20 minut

Navazka dle potreby

tésto vyvalime,
potrfeme naplni,
svineme, nakrajime
a nasklddame do formy

30-35min/35°C/75%

25-30 min / 180+160 °C
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