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Zlepsujici
pripravek

Formstabil

Zlepsujici ptipravek pro vyrobu zitnych formovych chlebl Samoiitnv chléb (500 g)
s obsahem prazeného je¢ného sladu.

swouny | Mnozatv |
Vyhody: Zitnd mouka T 930 100 kg
e zvySuje stabilitu tésta béhem kynuti Drozdi pekarské 2,5 kg
e Stavnata stfidka (vysoky obsah vody ve vyrobku) FORMSTABIL 2 kg
* zvysSuje porovitost stfidky a tim i celkovy objem vyrobk sl 2 kg
e vyrazné prodluzuje trvanlivost hotovych vyrobk( KONTINOL PASTA 2.2 kg
Davkovani: Voda 81kg
2 % na hmotnost mouky Celkem 189,7 kg
L v
SloZeni: Miseni 4+5 min
zitna mouka; prazeny jecny slad; pSenicna vlaknina; psenicny 5
lepek; enzymy; latka zlepsujici mouku: kyselina L-askorbova. Teplota tésta max 28 °C
Zrani cca 20 min
Navazka 580 g
Tvar formovy chléb
Kynuti 45-65 min /35°C /75 %
Peceni 55-70 min / 260-190 °C

Baleni:

15 kg (pytel s PE viozkou) Vyzivové Udaje (primérné hodnoty na 100 g

vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):

Skladovaci pOdmmky: energeticka hodnota 887 kJ/ 210 kcal
teplota do 25 °C a relativni vlhkost vzduchu do 70 % tuky 089
z toho nasycené mastné kyseliny 0,19
Doba trvanlivosti: sacharidy 43,09
S T , z toho cukry 1,99

12 mésicu v originalnim baleni i
vlaknina 6,09
bilkoviny 519
sul 1,29
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