e i
- m mix: -
W~ 3 : . ".._ g}

peiy N: y .
: ‘* 4 =0 wr
-

»

Zlepsujici
pripravek

Zlepsujici pFripravek pro vyrobu kynutého psSenicného peciva Pecivo (50 g)
Vyhody: PSenicna mouka T 530 100 kg
e &ini tésto elastickym a nelepivym Drozdi pekarské 3 kg
e zkracuje dobu zrani tésta a harmonizuje proces kynuti Olej 3 kg
e zvysSuje vytéznost tésta pri pekari velmi oblibeném sal 1,8 kg
1% davkovani na mouku '
. poskytujevpe(:ivoo s velkym objemem, intenzivni vini DYNAMIK GIGA 1kg
a zlatohnédou kurkou Voda 54 kg
* vyrazné prodluzuje trvanlivost hotovych vyrobkd
y P J yen vy Celkem 162,8 kg
1% na hmotnost mouky pro vyrobu bézného MlsErt DB
pripadné i ,lehéiho” jemného peciva
Teplota tésta cca 28 °C
Slozeni: Zrani 10-15 min
cukr; je¢na sladova mouka; emulgator: E 472¢; .
protispékava latka: E 170; enzymy; Navazka .
latka zlepsSujici mouku: kyselina L-askorbova. Tvar rohlik / houska
Kynuti 45-55 min / 35°C /75 %
Peceni 10-12 min / 260-240 °C
Baleni:

V)’(iivové (ldaje (pramérné hodnoty na 100 g
vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):

25 kg (pytel s PE vliozkou)

Skladovaci pOdmmky: energeticka hodnota 1218 kJ/ 288 kcal
teplota do 25 °C a relativni vlhkost vzduchu do 70 % tuky 379
z toho nasycené mastné kyseliny 0,49
Doba trvanlivosti: sacharidy 5309
S T , z toho cukry 219

12 mésicu v originalnim baleni i
vlaknina 269
bilkoviny 9,59
sl 149
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LESAFFRE tel: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com www.lesaffre.cz



