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'3 MEDITERRANO
Tekuta smés pseninéhostahilnihg kvasu a bylinek's kofenim
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Tekutd smés s obsahem pseniéného stabilniho kvasu pro vyrobu

psSeni¢ného chleba i peciva s obsahem bylinek a kofeni. BAGETA MEDITERRANO (250 3)

Urcéeno k pfimému pouziti do tésta.

. Suroviny Mnozstvi
Vyhody: | | |
< dodava pecivujemnou a pfijemné kofenénou chut a aroma FERERE) (e 3 ool
stfedomorské gastronomie MEDITERRANO 20kg
ctl_utove vyladéné slozeni bylinek a kofeni, které dodavaji pec€ivu Drozdi pekafské 13kg
pfidanou hodnotu
- . L . 3 } Sul (pfidat 2 min 1.25 k
pfirozené prodluZuje Cerstvost a trvanlivost hotového vyrobku pied koncem michdni) 22 KE
jednoduché a operativni pouziti pro femeslnou i priimyslovou vyrobu P3eni¢ny lepek 1kg
pouzitelny pro velké mnozstvi receptur napf. bagety, ciabatty, bulky, Olivovy olej 3kg
gastro vyrobky, ...
Voda 72 kg
Davkovani: Celkem 198,55 kg
5-20 % na hmotnost mouky
Vyroba
Slozeni: Miseni 3+12 min
stabilni pSeni¢ény kvas (voda, pseniéna mouka, jedla sll s jodem (5 %), 5
i . . . L . L Teplota tésta 20-24 °C
startovaci kultura kvasinek a bakterii); smés susenych bylinek a koreni - __
. ) .. . ) ; - 120 min (po kazdych
(1,5 %) (bazalka, Gesnek granulovany, tymian, oregano, pepf ¢erny mlety); Zrani 40 min v mise prelozit)
psyllium slupky. Navizka 300g
Tvar bageta
Kynuti 5-10 min / 25°C /55 %
Baleni: Peeni 20 min / 250°C

10 kg (plastovy kbelik s vikem)

Skladovaci podminky:

v originalné uzavieném obalu ViSlvové tdaje (primérné hodnoty na 100
” A G @ yZzivové tdaje (priimérné hodnoty na 3
pfi teploté 2-8 °C vyrobku vyrobeného dle uvedené receptury):

Doba trvanlivosti: energeticka hodnota 1043 kJ/ 247 kcal
tuky . 30g

6 mésicl v originalnim baleni z toho nasycené mastné kyseliny 04 g
sacharidy 46,0¢g

z toho cukry 14¢g

WELGIGES 27g

bilkoviny 80¢g

sl l4g

Lesaffre Cesko, a. s.
Hodolanska 1296/34, 779 00 Olomouc, Ceska republika

LESAFFRE tel: +420 844 440 440, e-mail: objednavky.cz@lesaffre.com www.lesaffre.cz



